1° Plat 2° Plat Amb | Sense
guarnicio guarnicio
) L. Pollastre corral farcit. (*) 110€ 90 € 10-14 pers.
Amanida de salmé, vieires amb 10€ 2 pers. .
esparrecs i salsa d’anet . Cap6 farcit. (*) 145 € 120€ | 12-16 pers.
Amanida especial de nadal 8€ 2 pers. Gall dindi farcit. (*) 145 € 120 € 12-16 pers.
Escudella i carn d’olla amb sopa 12e 12 Anec mut del Penedés. 60 € 48 € | 4-6 pers.
de galets * (dies 24,25, 1 26). per Y% Anec mut del Penedés. 32€ 25 € 2-3 pers.
SOP? de galetg farcits 45€ 1-2 pers. Cabrit amb guarnicié. 230€ 8-10 pers.
* (dies 24,25, i 26) ’ Espatlla de xai del pafs amb
Canelons de peix 1 gambes. 8€ 1-2 pers. guarnicio. 45¢€ 35¢€ 2-3 pers.
Canelons de carn. 65¢€ 12 pers Garr{ amb guarnicié. 185 € 150€ | 8-10 pers.
M # ¥ t Y% Garri amb guarnicié. 98 € 85¢€ 4-5 pers.
enu GS GS Vedella farcida de bolets 12,50 € 1-2 pers.
® Pernil rostit a la taronja. 11¢€ 1-2 pers.
L9 ‘MWQ G 9 Cruixent de salmé amb
. 115 € 1-2 pers.
verdures 1 salsa.
Bacalla confitat. 15,5 € 1 pers

¢ També per racions .




Guarnicions 2 escollir * Borcits daus 9 escollie

Patates saltejades amb formatge, fruits Pernil dolg i formatge.
secs, baco 1 pernil.
Barrejat de verdures Farcit nadalenc

*Les guarnicions es poden agafar a part

Bones Fecteés

Els plats d’aquest menu s han d’encarregar amb antelacio.
Tel: 93 896 31 08

Horari de festes:
Dia 24: 10:00 h.— 20:00 h. Dia 25: 10:00 h.— 14:00 h. Dia 26: 10:00 h.— 14:00 h

Dia 31: 10:00 h.— 20:00 h. Dia 6: 10:00 h.— 15:00 h.



